
 

          

 
 
 
 

   Proprio come la faceva papà...  
Visitate il pastificio di proprietà della famiglia Cavalieri 
e arriverete a capire l’amore italiano per il mangiare.  
La fabbrica è stata fondata nel 1918 e sembra che poco 
sia cambiato da allora. 
Benedetto, il nipote del fondatore, la amministra e 
prende molto seriamente il suo lavoro. Chiedetegli del 
grano e meticolosamente vi spiegherà come loro usano 
solo grano di Puglia e come questo debba essere 
coltivato soltanto nelle colline con esposizione a sud con 
un basso rendimento. 
Il metodo usato è conosciuto come “Delicato”per 
conservare il gusto e i valori nutritivi.  
E’ un posto straordinario di quelli che fanno capire che 
la pasta di tipo medio che trovate nei supermercati 
inglesi è probabilmente vicina a quella di Benedetto 
Cavalieri come un vestito fatto in serie sta a un vestito 
fatto dal sarto. 
Provate la differenza!                             

LA PASTA 
BENEDETTO  
CAVALIERI che 
viene  dalla Puglia, 
una regione 
dell’Italia, ha una 
consistenza  e un 
sapore tutto suo.  
 Potete visitare la 
fabbrica e seguire  
la lavorazione 
 oppure potete 
trovarla su  
www.cybercucina.com 
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